


Le restaurant est fermé le lundi midi et le mardi toute la journée.
The restaurant is closed on Monday at lunch time and Tuesday all day.

Les chéques ne sont pas acceptés.



ENU

(servi seulement a midi)

Au choix parmi ces plats :
Nos Entrées

Le Potage du Jour
La Salade Sicilienne
La Salade Samovar
Le Cornet de Frites
Le Jambon de Pays

Nos Plats

Les Spaghetti Végétarien

La Lasagne avec sa Salade Verte

Notre Plat du Jour

La Pizza (a choisir dans la carte)

La Croustade Samovar avec sa Salade Verte

Nos Desserts
La Suggestion du Jour
Notre Fromage Frais Battu

NOS FORMULES

Formule Plat + Dessert
Formule Entrée + Plat
Formule Menu Complet

DqéuNéR

de10a

6.90€
1250€
13.50€
6.90€
15.00€

12.50€
13.70€
18.50€
13.90€

8.50€

6.00€
6.00€

14.00€
18.00€
22.00€

LUNCH

MENU

(only at lunch-time)

Choose among these meals :
Our starters

Soup of the day
Silician Salad
Samovar Salad
Chipsin cone

Ham of the country

Our main courses

Vegetarian Spaghetti

Lasagna with its Salad

Our daily course

Pizza (to choose in the menu)
Croustade Samovar with its Salad

Our deserts
The Idea of the day
Creamy “fromage blanc” with red fruit sauce

THC J)RICéS

Menu main course + Dessert
The menu starter + main course

The complete Menu starter + main course + desert

6.90€
1250€
13.50€
6.90€
15.00€

12.50€
13.70€
18.50€
de 10a13.90€
8.50€

6.00€
6.00€

14.00€
18.00€
22.00€



]\/1 ENU i@ URM € T 38,50€

Les Ravioles de Roman a notre facon Ravioles of Roman
ou or
La Salade d’Agrumes aux Crabes Agrum Salad
salade verte, agrumes, miettes de crabe, avocats, mais, poivrons salad, citrus fruits, crab meat, corn, pepper, avocado
ou
or
La Salade Samovar Samovar salad
salade verte, tomates, poulet, oignons, mais, haricots, carottes, et poivrons salad, chicken slices, tomatoes, corn, beans, and peppers, etc.
ou
or

sauce dla créme

Notre Pavé de Rumsteak Rump steak

ou or

Notre Brochette de Gambas a la Provencale Gambas kebab

ou or

Notre Tournedos de Magret de Canard Tournedos of duck with pear sauce
sauce aux poires or

ou Brick of tuna

La Brick au Thon potatoes, tuna, egg, herbes

pomme de terre, thon, oeuf, fines herbes

Notre Proposition de Tentations Sucrées... Sweets of the day

ou or

Le Fromage Frais Battu et son Coulis de Fruits Rouges Creamy «Fromage blanc» with red fruits sauce
ou or

Le Fondant au Chocolat Fondant au Chocolat



A SELECTION

La Salade Savoyarde
salade, fromage, dés de jambon, noix
ou

Le Jambon du Pays
ou

Les Ravioles de Roman a Notre Facon
ou

Le Potage du Jour

La Potée Savoyarde
ou

Le Diot au Vin Blanc et sa Polenta
ou

Le Coq au Vin a la Savoyarde et ses Crozets
ou

La Pela (Tartiflette)

Les Fromages de Savoie
ou

La Tentation Sucrée du Jour

DU TERROIR 28,50€

Soup of the Day
or

Savoyarde Salad
salad, cheese, ham, nuts
or

Mountain Ham Plate
or

Ravioles of Roman

Potée Savoyarde
or

Diots and polenta
or

Cockerel Stew cooked in Red Wine and Crozets
or

Pela (tartiflette)

Savoie cheeses
ou

Sweet of the day



NOS ENTREES

La Salade Verte

La Salade Berger
salade verte, tomates, lardons, et chévre chaud

La Salade Samovar
salade verte, tomates, poulet, oignons, mais, haricots,
carottes, et poivrons . ..

La Salade Iseran
salade verte, crotons, lardons, oeuf poché sur toast, et noix

La Salade d’Agrumes aux Crabes
salade verte, agrumes, miettes de crabe, avocats, mars, poivrons

Le Jambon de Pays

L' Assiette Savoyarde
Jjambon cru, viandes des Alpes, saucisson

L' Assiette Terrine Maison
La Douzaine d’Escargots de Bourgogne

La Croustade Samovar
pain, jambon, fromage gratiné, créme fraiche
supplément oeuf a cheval

Le Potage du Jour
Le Cornet de Frites

Végétarien
Légumes Gourmands du jour

6.90€
12.50€

13.50€

12.90€

13.00€

15.00€
15.00€

12.80€
12.80€
8.50€

1.50 €
6.90€
6.90€
12.90€

Green Salad

Berger Salad
salad, tomatoes, sliced bacon and melt goat cheese

Samovar Salad
salad, chicken slices, tomatoes, corn, beans,
and pepper, ...

Iseran Salad

salad, croutons, sliced bacon, poached egg on toast, nuts

Agrum Salad
salad, citrus fruits, crab meat, corn, pepper, avocado

Plate local Ham

Savoyard Plate
mixed mountain hams and salami

Home made “terrine”

Dozen of Bourgogne snails
hot butter, garlic in a french style

Croustade Samovar
bread, ham, melted Savoie cheese and cream
extra egg on top

Soup of the day
Pot of french fries

Vegetables of the day

OUR SALADS AND STARTERS

6.90€
12.50€

13.50€

12.90€

13.00€

15.00€
15.00€

12.80€
12.80€

8.50€

1.50€
6.90€
6.90€

12.90€



L&S J)LATS DU JOUR

La Potée Savoyarde 18.80€

La Fricassé de Caion 18.80€

accompagnée de Crozets

Les Diots au vin blanc 18.80€

accompagné de polenta T O D A y W é S U G G é S T

Le Cog auvin 18.80€

accompagné de polenta Potée Savoyarde en cocotte 18.80€

stew, sliced bacon, Savoy sausages, diot, cabbage, potatoes, carrot. ..

Savoyard style cockerel stew 18.80€
cooked in red wine with our polenta

Diots and polenta 18.80€
é N U é Nj /A\N T Savoie sausages cooked in white wine sauce

Pork sauté” Savoy style” 18.80€
Jambon Frites crozets pasta with melt cheese and cream
ou
Steak Haché Frites
ou

Pizza Bambino
et Dessert 10.00€ C H l L D %N ]\/l éN U

Ham and Chips
or

Hashed Beef and Chips

or
Bambino Pizza

and Desert 10.00€



NOS fATéS

Les Spaghetti Tomate et basilic

Les Spaghetti Bolognaise
tomates et viande hachée

Les Spaghetti Carbonara
oeuft, lardons et créme

Les Spaghetti au Pistou
ail, basilic et huile dolive

Les Spaghetti au fromage bleu
fromage bleu, basilic et ail

Les Lasagnes a la Bolognaise

Les Ravioles de Roman a notre facon

1140€
12.50€

12.50€

12.50€

12.50€

13.70€
13.50€

LA JjASTA

Spaghetti Tomate Basilic
tomato sauce, basil

Spaghetti Bolognaise
tomatoes and hasched meat

Spaghetti Carbonara
egg, bacon and cream

Spaghetti Pistou
garlic, basil, olive oil

Spaghetti Blue Cheese
cream and blue cheese

Lasagna Bolognese

Ravioles of Roman

11.40€

12.50€

12.50€

12.50€

12.50€

13.70€
13.50€



NOS SféCIALITééS

sur commande, deux personnes minimum, prix par personne

La Fondue Samovar (réservation 24h a l'avance)
carpaccio de viande de boeuf a cuire dans un bouillon
accompagné de ses sauces, servie avec frites ou riz

La Raclette

demi roue de fromage, viande séchée, jambon cru, pommes de terre

La Classique Fondue Savoyarde
aux trois fromages accompagnée de salade verte

La Pela (tartiflette)

25.00€

24.00€

17.00€

14.90€

fromage, pommes de terre, lardons, oignons accompagnée de salade verte

Le Mont d'Or
pommes de terre, viande séchée accompagné de salade verte

Lo Berthoud
pommes de terre, fromage Abondance fondu, ail, vin blanc,
accompagné de salade verte

15.00€

13.50€

OUI\ SféCIALITIéS

on reservation, minimum two persons, prices per person

Fondue Samovar (to be booked 24H00 in advance)
Sliced beef to be cooked in a broth + french fries + sauces

Raclette
Half a raclete cheese, selection of mountain hams, boiled potatoes

Classical Savoie 3 cheeses fondue
Served with salad

Pela (tartiflette)
Potatoes, onions, sliced bacon, melted Savoie cheese, cream served with salad

Mont d'Or
Mont d'Or Cheese, boiled potatoes, served with salad and mountain hams

Lo Berthoud
Melt Abondance cheese, potatoes, garlic, white wine and served with a salad

25.00€

24.00€

17.00€

14.90€

15.00€

13.50€



NOS fIZZAS

Margherita

tomates, mozzarella, olives, fromag,e rapé, cpres
Siciliana

tomates, mozzarella, anchois, olives, origan,

fromage rapé, capres

Régina

tomates, mozzarella, jambon, champignons, fromage rapé

Diavolo
tomates, mozzarella,chorizo, olives, fromage répé

Samovar
oignons, lardons, fromage blanc, creme fraiche

Calzone
tomates, mozzarella, jambon,oeuf, fromage rapé

Ouvo
tomates, mozzarella, jambon, champignons, oeuf, fromage rapé

Vegeteriana
tomates, mozzarella, artichauds, poivrons, oignons,
champignons, aubergine, fromage répé

Tuna
tomates, mozzarella, thon, oignons, créme fraiche,
fromage rapé, capres

Fermiere
tomates, mozzarella, creme fraiche, émincés de poulet au curry

Bolognaise
tomates, viandes de boeuf, mozzarella,fromage réapé

Berger
tomates, mozzarella, lardons, chévre,oignons, fromage rapé

Quatre fromages
tomates, mozzarella, fromage bleu, chévre, fromage rapé

Savoia
tomates, 2 fromages de Savoie, lardons, oignons, fromage réapé

Montagnarde
tomates, mozzarella, jambon d’ Italie, copeaux de parmesan frais

10.00€

11.90€

11.90€

11.90€

12.00€

12.00€

12.80€

12.90€

12.90€

12.90€

13.90€

13.90€

13.90€

13.90€

14.00€

OUR J)IZZAS

Margherita 10.00€
tomatoes, mozzarella, olives, grated cheese, caper

Siciliana 11.90€
tomatoes, mozarella, anchovies, olives, origan,
grated cheese, caper

Régina 11.90€
tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, grated cheese

Diavolo 11.90€
tomatoes, mozzarella, chorizo, olives, grated cheese

Samovar 12.00€
onions, sliced bacon, fresh cream cheese, cream

Calzone 12.00€
tomatoes, mozzarella, ham, egg, grated cheese

Ouvo 12.80€
tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms, egg, grated cheese

Vegeteriana 1290€
tomatoes, mozzarella, artichoke, pepper, onions, mushrooms,
aubergines, grated cheese

Tuna 12.90€
tomatoes, mozzarella, tuna, onions,cream,
grated cheese, caper

Fermiere 12.90€
tomatoes, mozzarella, cream, curry minced chicken, grated cheese
Bolognaise 13.90€
tomatoes, hashed beef, mozarella, grated cheese

Berger 13.90€

tomatoes, mozzarella, sliced bacon, goat cheese, onions, grated cheese

Quatre fromages 13.90€
tomatoes, mozzarella, blue cheese, goat cheese, onions, grated cheese

Savoia 13.90€
tomatoes, 2 Savoie cheese, sliced bacon, onions, grated cheese

Montagnarde 14.00€
tomatoes, mozzarella, lalian ham, slices of fresh parmiggiano



COTE MER  ET TORRENTS

Moules frites
Brochette de Gambas a la Provencale
Feuille de brick au saumon gratiné, sauce a la créme

Tartare de saumon aux agrumes et a I'aneth

NOS VIANDES

Notre Tartare de Boeuf

Notre Magret de Canard Emincé

La Cote de Porc Savoyarde Gratinée au Fromage
sauce a la creme et champignons

Nos Cotes d’Agneau
Le pavé de Rumsteak
Le Faux-filet

pour accompagner...
Frites - Purée Maison - Légumes du Jour
Sauce Poivre ou Sauce au Fromage Bleu

Toutes nos viandes de boeuf sont d'origine francaise et U.E.

16.90€
23.50€
16.90€
17.00€

17.00€

18.90€
18.90€

18.90€
18.90€
18.90€

SEA jOOD

Mussels with chips
Gambas kebab and creamy
Salmon in a brick and creamy sauce

Salmon « tartare » with citrus fruits
hashed raw salmon

OUR  MEATS

Beef Tartare
hashed raw meat, pickels, garlic, onions, eqg, served with chips

Sliced steaklet of Duck “Magret”

“Savoyarde” Porc Chop
ham, melt cheese, cream and mushrooms sauce

Lamb Cotlets
Cut of Rump steak
Sirloin Steak

All our meats are served either with :

chips, pasta, home made mashed potatoes,

or vegetables of the day.

Sauce of your choice : bluecheese or green pepper sauce.

Our meat come from France and UE

16.90€
23.50€
16.90€
17.00€

17.00€

18.90€
18.90€

18.90€
18.90€
18.90€



